
DELABLANCA. Nuestra carta… 

 

CHARCUTERÍA  

                                                                                    ½       Ración 

Jamón ibérico de bellota 75%                     13       24 
Acorn-fed Iberian ham 
  
Salchichón Ibérico                       7       12 
Iberian sausage 
 
Caña de lomo Ibérica                                   8          15 
Iberian loin cane 
 
Chorizo Ibérico                       8       14 
Iberian chorizo 
 
Cecina de vaca                      11       20 
Beef jerky 
 

 

SELECCIÓN DE QUESOS 

                                                                               ½       Ración 

Queso Tetilla                       7       12 
Fresh cheese 
 
Queso manchego semicurado                     8       14 
Semi-cured cheese 
 
Queso de cabra curado en manteca                9       16 
Cured cheese 
 
Queso azul Cabrables                      8       15 
Blue cheese 
 

 

 

 



ENTRANTES FRÍOS                                                                                                                                                         
                                                                                                                          ½                      Ración 

Ensalada de pato y salsa naranja                                                                                          14 
Duck salad and orange sauce 
 
Foie casero y pan especiado con crema de membrillo        9                     16 
Homemade foie gras and spiced bread with quince cream 
 
Melón con jamón              6                     10 
Melon with ham 
 
Tomate de la huerta, vinagreta de aceitunas, y encurtidos                        10 
Garden tomato, olive vinaigrette, and pickles 
 
Bocado de steak tartar, mayonesa especial y foie         12 (2 ud)            20 (4 ud) 
Steak tartar special bite with mayonnaise and foie 
 
Ensaladilla DeLaBlanca                6                      10 
DeLaBlanca Salad 
 
Media lima con centollo desmigado y  mayo kimchi                7 
Half a lime with crumbled spider crab and kimchi mayo 
 
Carpaccio de solomillo, con láminas de parmesano, brotes y trufa            18 
Sirloin carpaccio, with Parmesan slices, sprouts and truffle oil 
 
Gilda de Boquerones en vinagre con ají rojo              5 (2 ud)            8 (4 ud) 
Anchovies in vinegar with red chili 
 
Tosta a la catalana                         6 
Catalan toast 
 
Anchoas del Cantábrico 00 con jugo de aceitunas, cebolla fresca y naranja             16 
Cantabrian anchovies 00 with olive juice, fresh onion and orange 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ENTRANTES CALIENTES                                                                                                                                                          
                                                                                                                                          ½          Ración 

Huevos rotos con Jamón Ibérico de bellota 75%       6 
Scrambled eggs with acorn-fed Iberian ham 
 
Ostra a la brasa con beurreblanc al palo cortado (unidad)      4 
Grilled oyster with beurreblanc al palo cortado (unit) 
 
Croquetas de la casa                 5              8 
House croquettes 
 
Gamba cristal frita con mayonesa kimchi        9 
Fried crystal prawn with kimchi mayonnaise 
 
Cogollos templados con jamón y ajo                          6            10 
Temperate little gem lettuce with ham and garlic 
 
Berenjenas fritas             9 
Fried eggplants 
 
Langostino tigre en tempura con mayonesa kimchi       16 
Tiger prawn tempura with kimchi mayonnaise 
 
 
Pincho de tortilla de patatas (lasca de jamón, pimiento Padrón)      4 
Potato omelette skewer (slice of ham, Padrón pepper) 
 
Alcachofas con jamón y foie          14 
Artichokes with ham and foie 
 
Lubina frita en adobo, polvo tomate y orégano       20 
Fried sea bass in marinade, tomato powder and oregano 
 

 

 

 

 

 

 



CORTES DE TERNERA 

                                                                                               Ración 

Solomillo de Ternera (200 gr. Aprox.)     24 
Beef tenderloin  
 
T-Bone de ternera (1 kg. Aprox.)      60 
Beef T-Bone 
 
Entrecot de ternera (300 gr. Aprox.)     24 
Beef entrecote 
 
Chuletón de vaca (1 kg. Aprox.)      65 
T-bone steak 
 
Tomahawk de vaca (1,3 kg. Aprox.)      70 
White beef tomahawk 
 
Jarrete de ternera (1,2 kg. Aprox.)      55 
Veal shank 
 

 

CORTES DE CORDERO Y COCHINILLO 

 

½ Cochinillo (recomendado para 4 personas) (2,25 kg. Aprox.)   80 
½ suckling pig (recommended for 4 people) 
 
Paletilla de cordero (500 gr. Aprox.)                               24 
Lamb shoulder 
 
Chuletita de cordero (250 gr. Aprox.)                               23 
Lamb chops 
 

 

 

 

 

 



CORTES DE CERDO 

                                                                   ½                      Ración 

Costilla de Cerdo ibérico                    19 
Iberian pork rib 
 
Pluma ibérica                                  18 
Iberian feather 
 
Secreto ibérico                     18 
Iberian secret 
 
Carrillada de cerdo                                  16 
Pig cheeks 
 
Solomillo de cerdo ibérico                                            18 
Iberian pork tenderloin 
 

 

CORTES DE AVE 

 

Pollo coquelet (500 gr. Aprox.)                  14 
Coquelet chicken 
 
Churrasco de pollo (300 gr. Aprox.)                  12 
Chicken thigh 
 
Finger de pollo     8                 12 
Chicken fingers 
 

 

 

 

 

 

 



GUARNICIONES 

 

Patatas fritas con pimentos de Padrón      4 
Fried potatoes with Padrón peppers 
 
Pure de patata asada                      4 
Roast potato mash 
 
Aros de cebolla frita                      4 
Fried onion rings 
 
Verduras a la brasa                      4 
Grilled vegetables 
 
Pimiento italiano asado                     4 
Roasted italian pepper 
 
 
SALSAS 

Chimichurri                                    3 
Chimichurri 
 
Salsa Pimienta                       3 
Pepper sauce 
 
Salsa roquefort                       3 
Roquefort sauce 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



POSTRES 

 

Brownie de chocolate, helado de vainilla y nuez de macadamia  7,5 
Chocolate brownie, vanilla ice cream and macadamia nut 
 
Arroz con leche y vainilla                     7,5 
Rice pudding and vanilla 
 
Tarta de queso                      7,5 
Cheesecake 
 
Flan de Huevo                        7,5 
Egg Custard 
 
Tocino de cielo                                    7,5 
 


